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Ementa: Os 6rgdos do sentido e a percepcdo sensorial. Fatores que influenciam na avaliacdo sensorial.
Métodos sensoriais: discriminativos, descritivos e afetivos. Correlacdo dos testes sensoriais e instrumentais.
Interpretacdo e tratamento estatistico dos dados experimentais. Relacdo dos profissionais em Salde e Nutri¢do
aos possiveis efeitos no organismo causados por mudancas quimicas realizadas nos alimentos para uma melhor
aceitacdo sensorial.

Ementa em Inglés: The organs of sense and sensory perception. Factors influencing sensory evaluation.
Sensory methods: discriminative, descriptive and affective. Correlation of sensorial and instrumental tests.
Interpretation and statistical treatment of experimental data. Relationship of professionals in Health and
Nutrition to possible effects on the body caused by chemical changes made in food for a better sensory
acceptance.

Ementa em Espanhol: Los 6rganos del sentido y la percepciéon sensorial. Factores que influyen en la
evaluacion sensorial. Métodos sensoriales: discriminatorios, descriptivos y afectivos. Correlacion de las
pruebas sensoriales e instrumentales. Interpretacion y tratamiento estadistico de los datos experimentales.
Relacion de los profesionales en Salud y Nutricion a los posibles efectos en el organismo causados por
cambios quimicos realizados en los alimentos para una mejor aceptacion sensorial.
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